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تقديم: زينب علي

افتتح فندق الخليج البحرين »كافيه ديليس«، ليقدم 
للزوار تجربة تجمع بيـــن القهوة المختصة والمخبوزات 
الطازجـــة والحلويات، إلى جانـــب مجموعة من الأطباق 

الخفيفة التي تناسب مختلف الأوقات والمناسبات.
ويقدم الكافيه قائمة متنوعـــة تلائم بداية اليوم، مع 
خيارات مـــن القهوة والمخبـــوزات الطازجة، إلى جانب 
مجموعة من الحلويات والأطباق الخفيفة والمشـــروبات، 
بما يمنح الزوار خيارات متعددة لتناول وجبة خفيفة أو 

قضاء وقت هادئ برفقة العائلة والأصدقاء.
ويأتي افتتـــاح »كافيه ديليس« في فنـــدق الخليج 
ليضيف خيـــارا جديدا لمحبـــي القهـــوة والمخبوزات 
والحلويات، في موقع يجمع بين أجواء الفندق وخيارات 
الكافيه التي يمكن الاستمتاع بها خلال فترات الصباح أو 

بعد الظهر والمساء.
وتناســـب تجربـــة الكافيـــه اللقـــاءات القصيـــرة 
والاجتماعات غير الرســـمية، إلى جانب الجلسات الهادئة 
التي يمكن خلالها الاســـتمتاع بفنجان من القهوة مع أحد 
أصناف المخبوزات أو الحلويات. كما توفر القائمة خيارات 
خفيفـــة للراغبين في تناول وجبة بســـيطة خلال اليوم. 
ولا تقتصر خيارات »كافيه ديليـــس« على زوار الفندق، 
إذ تتوافـــر مجموعة مختارة من الأصنـــاف عبر تطبيق 
»طلبات«، ما يتيح للزبائن طلب أطباقهم ومشـــروباتهم 

المفضلة والاستمتاع بها في المنزل أو مكان العمل.
ويقـــدم »كافيه ديليس« من خـــال قائمته المتنوعة 
خيارات تجمع بين المشـــروبات والأصنـــاف المخبوزة 
الخفيفة، في تجربة تناســـب  والحلويـــات والأطبـــاق 
الباحثين عن قهوة صباحية، أو استراحة خلال اليوم، أو 

جلسة مسائية خفيفة.

أطباق موسمية وترفيه حي كل خميس وجمعة

»بايبلـــوس« يقـــدم قائمـــة جديـــدة مـــن المأكـــولات اللبنانية
يســـتعد مطعـــم »بايبلوس« فـــي فندق 
فورســـيزونز خليج البحريـــن لإعادة افتتاح 
بالتزامن  الجاري،  نهاية ســـبتمبر  مع  أبوابه 
مع اعتدال الأجواء، مقدما موســـما جديدا من 
المأكولات اللبنانية والأطباق الموســـمية، إلى 
جانب برنامج من الفعاليـــات الترفيهية على 

الواجهة البحرية.
ويقـــع المطعم علـــى الشـــاطئ الخاص 
ويوفر  البحرين،  على خليـــج  بالفندق، مطلا 
تجربة تجمع المطبـــخ اللبناني بأجواء تناول 
الطعام في الهواء الطلق، مع جلسات مخصصة 

للغداء والعشاء ومشاهدة غروب الشمس.
من  الجديد مجموعة  الموسم  قائمة  وتضم 
الخوري،  توني  الشـــيف  أعدها  التي  الأطباق 
مســـتوحاة من المطبـــخ اللبنانـــي ونكهات 
الساحل، مع التركيز على المكونات الموسمية 
والأطبـــاق المعـــدة للمشـــاركة بيـــن أفراد 

المجموعة.
القائمة  إلى  الجديـــدة  الإضافات  بين  ومن 
الليمون ودبس  »سودة دجاج« بصلصة زبدة 
الرمان، و»مقانق بالليمون« مع البصل والفطر 
المشوح، و»مدردرة باللحمة« المقدمة مع موزة 

ضأن مطهوة علـــى نار هادئة والبصل واللفت 
المخلل، إلى جانب »مغربية« مع الإســـكالوب 

والروبيان.
وتحافظ القائمة في الوقت نفسه على عدد 
من الأطباق التي اعتاد عليها رواد المطعم، من 
بينها طبق المقبلات الباردة المشـــكل، و»فتة 
سمك  و»طاجن  بالخبز«،  و»فتوش  الحمص«، 
القـــاروص«، إضافة إلى الكنافـــة المقدمة مع 

آيس كريم الفستق المحضر في المطعم.
وقال الشـــيف توني الخـــوري: إن قائمة 
الموســـم الجديد تســـتمد أفكارها من نكهات 

التجمعـــات  وأجـــواء  اللبنانـــي  الســـاحل 
الزوار سيجدون  أن  المتوسطية، مشـــيرا إلى 
مجموعة مـــن المأكولات البحريـــة الطازجة 
والأطباق المشـــوية على الفحـــم، إلى جانب 

أطباق معدة للمشاركة في أجواء الشاطئ.
وتشمل قائمة المشروبات مشروبات مبتكرة 
مستوحاة من النكهات اللبنانية، ومجموعة من 
الموهيتـــو المحضر يدويا، والنبيذ، إلى جانب 
بما  العرق،  من مشـــروبات  أوســـع  خيارات 
يتناسب مع الأطباق المقدمة وطبيعة المطعم 

القائمة على المشاركة والتجمعات.

ويســـتضيف »بايبلوس« عروض دي جي 
حية مســـاء كل خميس وجمعة من الســـاعة 
7:30 حتى 11:30 مساء، على التراس الخارجي 
للمطعم، فيما يتضمن الموسم فعاليات ترفيهية 

أخرى وبرامج حية سيتم إعلانها تباعا.
ويواصل المطعم هذا الموسم تقديم تجربته 
على شـــاطئ خليج البحرين، مع قائمة تجمع 
التقليدية والإضافات  اللبنانيـــة  بين الأطباق 
الجديدة، في موقع مفتوح يتيح للزوار تناول 
الطعام والاســـتمتاع بالأجواء البحرية خلال 

ساعات النهار والمساء.

فندق الخليج يفتتـــح »كافيه ديليـــس« بقائمة متنوعة
عاد مطعـــم »جاينا غاردن« إلى اســـتقبال ضيوفه في 
فندق الخليج البحرين، بعد إعـــادة افتتاحه بحلة جديدة 
تجمع بيـــن التصميم العصري والأجـــواء المتجددة، مع 
الحفاظ على حضور المطعم الذي ارتبط بالمطبخ الصيني 

في البحرين لأكثر من 30 عاماً.
ويقـــدم المطعم قائمـــة تضم مجموعة مـــن الأطباق 
الصينية المعروفة إلى جانب أصناف مخصصة للمشاركة، 
في تجربة تلائم مختلف المناســـبات، من اللقاءات العائلية 
ووجبات العمل إلى العشـــاء مع الأصدقاء والمناســـبات 

الخاصة.
وتأتي إعادة الافتتاح لتمنح »جاينا غاردن« مســـاحة 
جديـــدة يلتقي فيهـــا تاريخه الطويل مـــع رؤية مختلفة 
للمطعم، ســـواء من حيث التصميـــم أو الأجواء أو طريقة 

تقديم التجربة للضيوف.
وعلى مـــدى أكثر من ثلاثة عقود، ارتبط اســـم »جاينا 
غاردن« بالمطبخ الصيني في فندق الخليج، وحافظ المطعم 
على مكانته ضمن الوجهات التي يقصدها محبو هذا النوع 
من المأكولات. ومع عودته بحلته الجديدة، يستمر المطعم 
في تقديم الأطباق التـــي عرفها ضيوفه، إلى جانب أصناف 
معدة للمشاركة، بما ينســـجم مع طبيعة المطعم وتجربة 

تناول الطعام الجماعية التي تميز المطبخ الصيني.
وتجمـــع القائمة بيـــن خيارات متنوعة مـــن الأطباق 
الصينية، فيما صممت المســـاحة الجديدة لتكون مناسبة 
للزيارات العائلية ولقاءات العمل والمناســـبات، مع أجواء 

أكثر عصرية تتناسب مع المرحلة الجديدة للمطعم.
ويواصـــل »جاينا غـــاردن« بذلك مســـيرته في فندق 
الخليج، مســـتنداً إلى تاريخ يمتد لأكثـــر من 30 عاماً، مع 
تقديم تجربة جديدة تحافظ علـــى صلته بضيوفه وتفتح 

صفحة جديدة في مسيرته.

»جاينا غاردن« يعود بحلته الجديدة احتفالا بمرور 30 عاما


